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SAFAK CORBASI

3 bas sogan

4 adet domates
1 bardak sut

et suyu

500 gram kiyma
6 kasik un

4 kagik yag

2 adet yumurta

Yapiligi Un yagin i¢inde kavrulur. Sogan ince ince Kiyilip yada ilave edilir. Bir saat kaynar, stizgegten gegirilir.
Kiymalardan kiguk ki¢ik kofte yapilir. Stzilen ¢orbaya katilip tekrar atese konur. 15 dakika daha pisirilir. Ote
yandan sitle yumurta ¢alkalanir ve atesten inerken igine katilir. Servis yapilir.
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