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SAFAK CORBASI (KIBRIS)

4 litre et suyu

3 kasik un

2 kasik tereyagi

2 kasik aycicek yagi

1 adet bayat ekmek igi
6 adet yumurta sarisi
6 adet domates

1 bardak sut

Tuz

Limon suyu

Unu yagda sararana kadar kavurun. Et suyunu ve rendelenmis domatesleri una ilave edin ve hafif ategte 30
dakika kaynatin. Ince slizgegten gecirin ve tekrar atese koyun. 6 yumurta sarisi ve bir bardak st ve limon
suyunu da ilave edip bir tasim kaynatin.
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