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SADRAZAM SARMASI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1,5 Su Bardagi sit

1 Gorba Kasigi krep igin siviyag
1 Gorba Kasigi un

4 Adet krep

1 Gorba Kasigi tozseker

1 Adet Yumurtanin sarisi

1 Gorba Kasigi krep icin un

1 Adet krep i¢in yumurta

1 Kase cikolata sosu

2 Adet taze veya Kuru incir

2 Corba Kasigi kuru Gizim

2 Adet ezilmis muz

1 Paket vanilya

1 Gorba Kasigi tuzsuz beyaz Peynir
1 Su Bardagi krep i¢gin sit

1 Tutam krep igin tuz

1 Gorba Kasigi kiyilmis findik

Krep i¢in st un yumurta siviyagi ve tuzu iyice ¢irpin tavayi yaglayin ve bir kepge dolusu hamuru tavaya dokuin
kreplerin hepsini bu sekilde hazirlayin ayri bir tencerede sit un vanilya tozseker yumurta sarisi ve margarini
iyice cirpin ve koyulasana dek kisik ateste pisirin igine tuzsuz beyaz peynir kiigtik dogranmig incir findik muz ve
kuru GzOmU ilave edip karigtirin hazirladiginiz kreplerin igine bu hargtan koyup rulo seklinde sarin krepleri
sardiktan sonra 2-3 parmak kalinliginda kesin servis tabagina ¢ikolata sosu dokup krepleri Uzerine dizin
kreplerin de Uzerine ¢ikolata sosu gezdirin 2 saat dinlendirin antepfisti§i serperek servis yapin.
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