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SADRAZAM LOKUMU

50 Gr Sana Hamurisi

1 Paket krema igin vanilya

4 Adet keki i¢in yumurta

1 Adet krema igin yumurta

1 Su Bardag keki icin seker

0,5 Su Bardagi krema igin st
0,5 Paket krema icin kremsanti

1 Paket keki icin kabartma tozu

1 Su Bardagi krema icin st

5 Yemek Kagidi krema igin seker
1 Su Bardag islatmak i¢in hindistancevizi
1 Paket keki igin vanilya

2 Su Bardagi islatmak igin sit

2 Yemek Kagigi krema igin un

1 Su Bardagi keki i¢in un

Santi hari¢ batlin krema malzemeleri ile koyu bir krema pisirelim. Sonra yarim paket santiyi yarim bardak sutle
¢irpalim ve soguyan kremaya ekleyip mikserle iyice ¢irpalim. Kremamiz hazir beklesin kenarda.
Pandispanyamizi 6nce yumurta ve geker sonra un, yag ilavesiyle girpalim ve yagh kagit serdigimiz buyuk firin
tepsimize dokelim. Onceden hafif isitigimiz firnimizda fazla kurutmadan pisirip hemen yagl kagitla beraber
nemli blyUk bir bezin tizerine alip saralim ki kuruyup kirllmasin. Sonra ruloyu agip dikdortgen pargalara bélelim.
Uzerlerine krema surdp iki dilim muz yerlestirelim ve rulo seklinde saralim. Sardigimiz rulolar stite bulayip
hindistan cevizine bulayalim ve dizelim. Sonra bu sekilde Uzeri kapall olarak dolapta 1 gece bekletelim.
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