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SADRAZAM LOKMASI

250 gr. kuru kayisi

6 adet pdtibor biskivi

1 ¢corba kasigi badem

1 corba kasigi tahin

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 tath kasigi bal

5-6 adet susamli akide sekeri

Kuru kayislyi 2 saat sicak suda bekletin, ayri bir yerde biskuvileri ufalayin. Bademi dverek toz haline getirin,
daha sonra bademi, tahin ve pudra sekerini ufalanmig biskuvilere ekleyip karistirin. Bu karigimi kayisilarin icine
doldurun. 1 tath kasigi bali yarim kahve fincani sicak suda eriterek sos yapin. Kayisilari bu sosa batark islatin,
tabaga dizin. Bir yerde 5-6 adet susamli akide sekerini dévin. Kayisilari sekere bulayin. Servis yapin.
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