B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SADEL

250 Gr Sana Klasik

2 Paket Baklava yufkasi
1 Adet limon

3 Bardak seker

200 gr Kadayif

3 Bardak su

300 gr ceviz igi

Baklava yufkalarini 4 er tane olmak lzere masaya yayin. (Aralar yaglanmayacak) Yufkalarin tGzerine orta
kalinlikta ¢cekilmis cevizi serpin. Cevizin Uzerine de kadayifi ince bir kat olarak tiftin.(Kalin olmamasina dikkat
edin. Yufkalari siki siki sararak bir rulo yapin ve 2 cm kalinhginda bigakla dilimleyip yaglanmis tepsiye dizin.
sana margarini eritin ve hafif kizdirarak tepsiye siraladiginiz yufta rulolarinin Gzerine gezdirin. 200 derecelik
firnda iyice pembelesip kizarana dek pisirin. Diger yanda serbet igin su, seker ve dilim limonu orta kivam alana
dek kaynatin sicak olarak sogumus olan tepsinin tizerine gezdirin.
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