—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SADE YUFKA TATLISI

4 adet yufka

1 ¢corba kasigi nisasta
3 corba kagiJ! tereyagdi
Serbeti igin.

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu
Uzerine:

Kiyilmis antepfistigi

Bir adet yufkayi tezgaha yayin ortadan ikiye bdltin ve (zerine nisasta serpin. Fazlasini alip yufkayi rulo seklinde
sarmaya baglayin. Dort parmak kalinliginda kesip tepsiye dizin. Tim yufkalari bu sekilde hazirlayip tepsiye dizin.
Uzerine tavada kizdirdiginiz tereyagini gezdirip 200 derecedeki firinda pismeye birakin. Uzeri iyice kizarinca
firndan alip soduk serbeti Uzerine gezdirin. Serbetini yapmak iginde sekeri ve suyu 10 dakika kaynatip i¢ine
limon suyunu dékip ocaktan alin. Soguyunca da tatlinin Gzerine gezdirin. Gok lezzetli ve pratik olan bu tatliyi
isterseniz baklavalik yufka ile hazirlayabiliriniz.
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