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SADE YOGURTLU CORBA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kése yogurt

1 yemek kasigi un

1 yumurta

1 tatl kasigi nane

1 fincan yemeklik yag
Tuz

Bir tencereye 4 su bardag! su (istenirse et suyu) konarak kaynatilir.

Ote yandan 1 kase yogurda 1 yemek kasigi un ve 1 yumurta ilave edilir.

Cirpilir. 1 numarada kaynamakta olan tencereye, strekli karistirarak, yavas yavas ilave edilir. Tuz atilir. 10
dakika daha kaynatilir.

Bir fincan yaga 1 tatl kasigi nane konarak kavrulur. Pisen ¢orbanin yiizine yakilir.
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