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SADE YAGLI KEBAP

1 kg sakiz kabag!

4 orta domates

biraz tuz

35 gr un (3/4 kahve fincani)

1 klicUk sogan

4 corba kasigi (silme) sofra margarini

Kabaklar temizlendikten snra uzunlamasina dérde bélunlr. Ortadaki ¢ekirdek kismi ¢ikartilir. Sonra yikanir.
Sularin stzilmesi beklenir.

Bir tencereye yagi konur. Kabaklar da uglari ortaya gelecek sekilde yuvarlak olarak dizilir. Ortaya, kabugu
soyulmus, bittn haldeki sodan yerlestirilir. Kabi-klari soyulup minicik dogranmis domatesler, incecik dogranmis
nane.vetere-otuyla tuzu ilave edilir. Tencerenin kapagi kapatilir ve orta ateste yumusayincaya kadar pisirip
indirilir. Tencerenin agzina servis tabag kapatilir ters gevirerek tabaga alinir.
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