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SADE YAG YAPIMI

Derin bir kapta bir kilogram tereyag eritilir. Tereyagdi eriyip kaynadikca Uzeri kbpuk képuk olacak. Képik
olustukca slizge¢ veya kasikla alin. Képiklenme bitene kadar ayni isleme devam edin.

Bir slire sonra su tamamen buharlasip tortular dibe ¢oker.

Ocagin altini kapatip dinlenmeye birakin.

Kisa slre sonra yaginiz sari bir renk alacaktir.

Biraz daha dinlendirdikten sonra temiz bir bezden gegirip bir kavanoz veya kaba doldurun. Buzdolabina koyup
tekrar donmasini bekleyin.

Sade yag tamamen katilagtiktan sonra kullanabilirsiniz.
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