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SADE VE EKONOMIK PASTA

10 adat yumurta

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)

300 gr. un (10 corba kasigi)

Vanilya

Limon kabugu rendesi

Pasta kremi icin:

3 adet yumurta

80 gr. un (3 ¢orba kagidr)

180 gr. tozseker (6 ¢corba kasigi)

Yarim litre st veya 450 gr. su (2 su bardagi)

10 yumurtalik bir pandispanya hazirlayiniz.

Finndan alinan pandispanyayi soguduktan sonra kalinligina gére 2'ye veya 3'e enine kesiniz.

Her parcayi islatma suyu ile fircayla kenarlarini ¢ok, ortasini az olmak Uzere islatiniz.

3 yumurtalik bir pasta kremi hazirlayiniz.

Soguyan kremi islatilan pastanin ylizeyine 1-2 ¢orba kdsigi koyup, spatil veya genis ytizeyli bir bigakla strtintz.
Krem sdrilen pastalari Ust Uste koyunuz. Alt veya Ust parcalardan hangisi diizgiinse, onu Ust yapiniz.
Pastanin kenarlarini diizeltip kenarlara da bigak veya spatllle azar azar krem alip, her tarafini kremleyiniz.
Ustl de elle veya bir bezle hafif temizleyip, kuru yerlerini islatma suyu ile 1slatiniz.

Kalan kremle pastanin Gzerini kapatiniz.

Findigi incecik kiyip, kenardaki kremleri findikla kaplayiniz.

Fistigin da kabuklarini soyup bir kismini bitin, bir kismini kiyilmig olarak pastanin tzerini findik ve fistikla arzu
ettiginiz sekilde susleyiniz.

Yuvarlak servis tabagina koyup, servis yapiniz.
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