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SADE TARTOLET

250 gramun

100 gram pudra sekeri

125 gram tereyagi

1 yumurta

biraz vanilya veya limon kabugdu rendesi
1 cay kasigi kabartma tozu

Un, kabartma tozu ile elenir, ortasi havuz gibi agilir. Yag ilave edilerek karigtirilir. Yumurta, vanilya veya kabuk
rendesi konarak, hepsi karigtirilarak hamur héline getirilir. Hamur, yaglanmig kiigik tartolet kaliplarina yarim
santim kalinhdinda yerlestirilir. Orta hararetteki firnda pigirilir. Kaliptan ¢ikarilarak sogutulur. Igerisine krem veya
marmelat konur.
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