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SADE SUT BOREGI

Anadolujet Magazin

2,5 su bardagi sit

3,5 su bardagi un

6 yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 tath kasigi bal

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi tuz

Yumurtalar bal ile ¢irpin. Daha sonra siti koyun. Arkasindan azar azar unu, karbonati ve tuzu ilave edip
karistirici ile girpmaya devam edin. Daha sonra hafif erittiginiz tereyagini, firin tepsisinin her tarafina strin.
Uzerine karigsimi ddkiin daha sonra 175 derecede isitiimis firinda tizeri kizarana kadar pisirin.

Not: Saray mutfagindan ginimuize kadar gelen bérek, yumurtanin tok tutma 6zelliginin olmasi nedeni ile halen
yalniz iftarda degil sahurda da yenmektedir.
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