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SADE SUT BOREGI

6 adet yumurta

1 tath kagig bal

Iki buguk su bardagi st
1 cay kasigi karbonat
Bir buguk su bardagi un
1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi tuz

Yumurtalari genis bir kaba kirip bal ekledikten sonra mikserle ¢irpin. Uzerine siit, karbonat ve tuzu ilave edin.
Azar azar un ekleyerek cirpmaya devam edin. Malzemeler iyice kariginca harci eritilmis tereyag ile yaglanmig
bir firn kabina aktarin. Onceden 1sitilmig 175 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin. Dilimleyerek servis

yapin.
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