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SADE SIVAS KATMERI

3 su bardagi un

1 yumurta

3 yemek kasig! sivi yag
1 tath kasidi toz maya

Tuz
150 gr. margarin
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Un yodurma kabina alinir, Gzerine yumurta, sivi yag, maya, tuz ve su koyarak yumusak bir hamur yodurulur.
Yarim saat dinlendirilir. )

Sire sonunda hamur tezgaha alinir biraz agilir. Igine parga parga margarin konur.

Hamur kenarlarindan alinip tGzerine kapatilir, 5 dakika dinlendirilir.

Oklava ile sada sola genisleterek biyUtilir. Hamur gozleme katlar gibi katlanir, 5 dakika dinlendirilir.
Tekrar acarak ayni islemi 3-4 defa daha tekrarlanir.

Hamur son defa kare geklinde agilarak bigakla 6 parcaya kesilir.

Her parga unlanarak oklava ile biraz genigletilir. Uzerine yumurta sarisi strGldr.

Uzeri bigakla parelel gizikler atilir. 190 derece firinda pigirilir.
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