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SADE SEKERPARE

250 Gr Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

2 Adet yumurta

4 Su Bardagi seker

1 Parca vanilya

2 Cay Kagigi pudra sekeri
4 Su Bardag su

4 Su Bardagi un

Pudra sekeri , yumusak sana hamurisi yag , yumurta karigtinilir. Kabartma tozu ve vanilya una katilarak birlikte
karigima dokaltr. Hamur yapilir. Ceviz veya yumurta biytklaginde pargalar alinip oval sekil verilerek yaglanmisg
tepsiye aralikh dizilir. Uzerine yumurta sarisi strulir. Bigakla bir iki ¢izik atilir.Sicak firina surGlar. Kizarinca
tzerine ilik gsurup dokdllr ve dinlenmeye birakilir. Surubun yapiligi: Seker ve su kaynayincaya kadar arada bir
kanstinilir. Kaynatildiktan sonra 10 dakika ocakta tutulur.Inecegine yakin limon suyu dokilir. Sogumaya birakilir.
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