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SADE POGACA

Malzeme:

2 yumurtanin sarisl

1,5 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
250 gram Bizim Mutfak Teremyagd
2 corba kasigi yogurt

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi Tuz

3 su bardagi Bizim Mutfak Un
Uzeri icin :

1 yumurtanin sarisi

1 cay bardagi susam

2 yumurtanin sarisi ve 1 bitin yumurtayi karistirma kabina aktarin. Oda sicakligindaki Teremyag’i, yogurdu,
seker ve tuzu ekleyip karistirin. Un ve kabartma tozunu eleyerek ilave edin. Yumusak bir hamur elde edene
kadar elinizle yogurun. Elinize hamur ¢ok yapisiyorsa birkag kasik daha un ilave edin. Elinizi unlayin ve
hazirladiginiz hamurdan istediginiz biyukllikte pargalar koparip sekil verin. Yagl kagit serili firin tepsisine
yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi siirlin, susam serpin. Pogaga hamurlarini tepsinin iginde oda sicakliginda
20 dakika dinlendirin. Onceden isitiimig 150 dereceye ayarli firnda Uzerleri kizarana dek pisirin. llik servis yapin.

ML® Sade Pogaca icin tiklayin
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