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SADE POGACA

1 su bardag ik sit

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket instant kuru maya
1 adet yumurta

2 tath kasig tuz

4 yemek kasigi seker

6-7 su bardagi un

Yogurma kabina ilik su, siit, yumurta, sivi yag, toz seker ve maya alinir, karistirilir. Uzerine azar azar un ilave
edilerek bir gtizel yogrulur.

Hamurunuzun Gzeri 6rtlllr ve yaklasik 1 saat mayalanmaya birakilir.

Hamur iki katina ¢ikinca, hamurdan bezeler kopartilir ve yuvarlanir.

Yaglanmis veya yagl k&gt serili firin tepsisine alinir, tzerine yumurta sarisi strtlir, ¢érek otu atilir.

Tekrar 15 dakika dinlendirilir.

En son 200 derecelik firnda Uzeri nar gibi kizarana kadar pigirilir.
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