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SADE POGACA

20 gr. yas maya

1 adet yumurta

3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema
Tuz

Mayay! ve ilik suyu bir kapta karstirin. Bes dakika kadar bekletip zerine yumurta, tereyadi, ¢ig krema ve unu
ekleyip yogurmaya baglayin. Tuz ve tereyadini da ekleyip yumusak bir hamur yapip 30 dakika kadar dinlendirin.
Hamurdan cevizden biyUk parcalar kopartip elinizle top haline getirin. Tepsiye dizip tzerine yumurta sarisini
sriin, susam ve ¢orek otu serpin. Firinda pisirin.
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