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SADE PILAV

500 gram piring
150 gram tereyagi
3 bardak et suyu
tuz

Piringleri ayiklayarak, bes-alti defa yikayiniz. Sicak tuzlu su igerisinde yarim saat kadar birakiniz. 3 bardak et
suyu tereyagi ile beraber pilavin pisecegdi tencerede atese oturtunuz. Tuz atiniz. Kaynayinca islatilan piringleri
slizerek, et suyuna atarak, kapagini értiindiz. Bir tasim daha kaynatarak, atesin hararetini yavaslatiniz. Suyu

¢cekene kadar pisiriniz. Sonra kapagini acip temiz bir bez érterek, yarim saat kadar demlenmesini bekleyiniz.
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