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SADE PILAV

istediginiz miktarda pirinci birkag su yikayip siiziiniiz. Tencereye pirincin iki misli su, biraz tuz koyup orta atese
oturtunuz. Kaynamaya baslayinca pirinci saliniz, hemen karistirip kapayiniz. Yeteri kadar tereyadini tavada
kizdiriniz, suyunu gekip pilavin tstl delik desik olunca, tencereyi hafif atese aliniz. Tavadaki yag kizgin kizgin
Uzerine dékinuz. Hemen kapayip 15 dakika hafif hafif kaynattiktan sonra kasigin sapi ile karistiriniz, kapayip
birakiniz.

Not: Adi su yerine et ya da tavuk suyu konursa daha iyi olur. Yalniz, bu sular tuzlu ise, evvelce konacak tuzu ona
gbre koymak gerekir. Agir olmamasi igin de, haglanacak yagdin kararinda olmasina dikkat etmelidir.
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