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SADE PILAV

Malzeme:

3 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
4,5 su bardadi sicak su
tuz

Yapiligt:

Pirinci ayiklayip iyice yikayin. Zeytinyagdini pilav tenceresine dékip pirinci yeterince tuz ilavesiyle iyice kavurun.
4,5 su bardadi sicak suyu tencereye dokip iki kasik tereyadi ilave edin ve karistirin. Pilavi kisik ateste suyunu
cekinceye kadar pisirin. Ara sira karistirarak 20 dakika kadar dinlendirin.

Not: Gogu tariflerde piring sicak suda bekletilmez. Bunun sebebi pirincin besin dederinin dismemesidir. Arzu
ederseniz pirinci sicak suda bekletebilirsiniz. O zaman 1'e 1 su katmalisiniz.

© lezzetler.com tarif n0:22923 » adi:SADE PILAV » génderen:piril « indirme tarihi:10.05.2024 - 18:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sade-pilav-vt3361
http://www.tcpdf.org

