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PIRINC PILAVI

2 su bardag! baldo piring

3 su bardag sicak su veya et suyu

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasig! sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! limon suyu (pilavin beyaz olmasi igin)

Pirinci genis bir kaba alin ve soguk su ile iyice yikayin. Nisastanin tamamen ¢ikmasi igin su berraklagsana kadar
birka¢ kez yikayin. Ardindan piringleri ilik tuzlu suda 20 dakika kadar bekletin.

Pilav tenceresine tereyagi ve sivi yagi alin, tereyagi tamamen eriyene kadar karistirin.

Sizllen piringleri tencereye ekleyin ve orta ateste seffaflagana kadar kavurun. Bu iglem pilavin tane tane
olmasini saglar.

Kavrulan piringlere sicak suyu veya et suyunu ekleyin. Tuz ve limon suyunu ilave ederek karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve pilavi kisik ateste suyunu tamamen ¢ekene kadar pigirin.

Ocagi kapattiktan sonra pilavin tizerine temiz bir havlu koyarak kapagini kapatin. Pilavi 10-15 dakika
dinlendirin.
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