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SADE PILAV

1 su bardag piring

1,5 yemek kasg tereyagdi

Bir ¢cimdik toz seker

1 tath kasidi tuz(Tepeleme olmasin)
2,5 su bardagi sicak su

Pilav i¢in dnce bir su bardag pirinci tuzlu suda yarim saat bekletin.

Ardindan siiziin. Stizdiikten sonra pirinci temiz bir bez tizerine alin. Teflon tencereye yagi alin. Eriyince pirinci
ilave edin. Sekeri ve tuzu da ekleyerek piringleri ezmeden karigtirin.

Birka¢ dakika kavurduktan sonra 2,5 su bardagdi sicak suyu ekleyin. Piring suyunu g¢ektiginde pismis demektir.
Pilav tarifi hazir.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 29.03.2024
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