Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SADE PILAV

2 bardak baldo piring

2 kaglk tereyagi

3 bardak su(et suyu veya tavuk suyu tercih edilirse daha glzel olur)
Bir tutam tuz

Pirincleri elinizin dayanacagi kadar sicak tuzlu suyun igerisinde 1 saat bekletin.

Tencerede yag eritin ve 1slanmig ve sizUlmUs piringleri ekleyin. Tahta kasik ile 10 dakika kavurun.

Icine 3 bardak sicak su koyun ve tuz ekleyin. Piringler kirlmayacak sekilde nazikge karigtirin. Kaynamaya
baglayinca altini kisin ve suyu gekene kadar kapagi kapali sekilde pisirin.

Egder tadina baktiginiz piringler tam pismemigse 2 kagik tereyagini eritip pilavin tzerine dékip kapagini kapali
tutabilirsiniz. Arada 1 kez karigtirmak iyi olacaktir.
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