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SADE PILAV

2 su bardagi piring

2,5 su bardagi sicak su

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Pirincleri 1slatmak igin:

Pirinclerin Uzerini gegcecek kadar Ilik su
Tuz

Oncelikle pirinci bol su ile yikayin. Uygun bir kaba alarak (izerini gececek kadar ilik su ekleyin. Birazda tuz ilave
edip karistirin ve 15-20 dakika bekletin.

Daha sonra nisastasi gidene kadar yani ¢ikan su berrak olana kadar yikayin.

Tencerede tereyadini eritip suyu stuizllmis pirinci ekleyin ve 4-5 dakika kadar kavurun. Piringlerin yeteri kadar
kavruldugunu piringler tane tane doklilmeye basladiginda anlayabilirsiniz.

Pirincler kavrulduktan sonra sicak suyunu ekleyin. Isterseniz yarim tavuk suyu yarim sicak su kullanabilirsiniz.
Son olarak tuzu ekleyin.

Pilavi kapagdi kapali bir sekilde 6nce yuksek ateste pismeye birakin. Ardindan piringlerin tzeri g6z g6z
oldugunda kisik ateste piringler suyunu ¢cekene kadar pigirin.

Pisen pilavi ocaktan aldiktan sonra tzerine havlu pecete sererek kapagini tekrar kapatarak 15 dakika
dinlendirin. Tane tane pilaviniz hazir.
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