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SADE PILAV

https://www.guneykoreyemekleri.com

1 su bardagi basmati yada yasemin piring
2 su bardagi Su

2 cay kasigi tuz

1 kahve kasigi tereyag

Yapismaz teflon tencere

Pirincinizi soguk suda iyice yikayin

Pirinci yikadiktan sonra tencere igersine alin

Uzerine su, tuz ve tereyagini ekleyin, karistirin

Kaynara ¢ikinca orta hararetli ateste pisirin

Suyunu ¢ekip pistikten sonra Uzerini kapatip dinledirmeye birakin, 10-15 dakika kadar
Yemekler yaninda kase igersinde ikram edilir

Not: Asyalilar genel olarak sabah, 6glen, aksam bu tarz sade piring yapip her 6gin tiketirler. Bizler gibi pek
ekmek tiketmezler!
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