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KAVURARAK SADE PILAV

2+1/2 bardak piring

2 corba kagiJi tuz

3 corba kasiJi yag

1 tath kasidi tuz

4+1/2 bardak tavuk veya et suyu

Pirinci temizleyip bir tencereye koyun ve Uzerini 1 parmak kapatincaya kadar ilik su ile doldurup iki gorba kasigi
da tuz ilave edin. Karistirdiktan sonra pirinci 2 saat bu suyun iginde bekletin. Pirinci kirmadan ve dékmeden
karistirarak 4-5 defa suyunu stzdlrerek yikayin. Sonra bir slizgece alip, suyunu timUyle stizddrin. Bir
tencereye kizdirdiiniz yagda pirinci ekleyin ve orta ateste bir kevgirle karigtirmak suretiyle 4 dakika kavurun.
Sonra tuzunu ve kaynar olarak et veya tavuk suyunu ilave edin ve kuvvetli ateste dort dakika birakin. Bir kere
daha karistirip tencerenin kapagini kapatin ve pilavinizi firnda ya da adir ateste 16 dakika sireyle pismeye
birakin. Atesten aldiktan sonra 20 dakika dinlendirin, bir kez karistirip servis yapin.
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