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SADE PILAV (KAVURARAK)

https://migros.com.tr

2 su bardagi piring
2 kasik tereyagi

1 kasik zeytinyagi
3,5 bardak su

1 tath kasidi tuz

Piringleri yikayin, ilik suda yarim saat bekletin ve stiziin. Yag eritip piringleri ve tuzu ekleyin piringler
seffaflagana kadar kavurun. Uzerine sicak suyu ekleyip son kez karigtirin ve kapagini kapatin. 3-4 dakika
yUksek ateste pisirin ve sonra atesini kisin suyunu ¢ekinceye kadar pisirin, atesten alip dinlenmeye birakin.
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