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SADE MUHALLEBI

1 It. st

1 su bardagi un
125 gr. tereyagdi

2 su bardagi seker
1 paket vanilya

Tereyadi ve unu kavuruyoruz, unun renginin dénmemesine dikkat ediyoruz. Ardindan situ ilave ediyoruz. Géz
g6z olana kadar pisiriyoruz. Ocagin altini kapattiktan sonra vanilya ekleyip 15 dakika mikser ile ayni yéne
¢irpiyoruz ve cam bir tepsiye dokip sogutuyoruz. Dilim dilim keserek servis ediyoruz.
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