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SADE MUHALLEBI

1 kilo st

3 yemek kagigdi ile un

2 yemek kagsigi ile nisasta
2,5 bardak toz seker

1 kilo sOtiimiizU, Ug yemek kasidi ile unu ve iki yemek kasiginda nisastayi ile birlikte tencereye koyuyoruz.
Ardindan sogukken mikserimiz ile iyice ¢irpiyoruz ve malzemenin pirizsiz bir hale gelmesini sagliyoruz.
Tenceremizi ocagimiza koyup koyu halde kivama geline kadar, sirekli olarak karigtirip pigiriyoruz.
Kaynamaya baslayan tathmizin altini kapatip Gzerine seker katarak mikserimiz ile ¢irpiyoruz.Sekerimizi iyice
yediriyoruz.

Pisen muhallebimizi kaselerimize yada kuplara koyarak sogumasi igin bekletiyoruz.

Uzerini istersek (taze meyve, dovilmUs ceviz, findik ya da hindistancevizi vb.) ekleyerek servis yapabiliriz.
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