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SADE LOKUM

2 su bardagi seker

1,5 corba kasigi nisasta

1/2 nohut kadar krem tartar

3-4 corba kasigi hindistancevizi rendesi

Sekere 2 su bardadi su katip kaynatiniz. Krem tartari 1 ¢orba kasigi suda eritip, kaynayan sekerli suya katarak
Uzerinde olugan képukleri aliniz.

Nisastaya 4-5 corba kasigi su ilave edip eziniz. Kaynayan surupla iliklastirip, suruba katiniz. Karistirarak pisirip,
koyu kivama getiriniz. (Bir ¢ay kasiJi ile alip icinde su bulunan tabaga akitiniz, dagiimiyor, ele geliyorsa
olmustur.)

Iininca hindistancevizi rendesi serpilmig kare veya dik dértgen kenarli bir kaba 2 cm. kalinliginda yayiniz.
Uzerine de hindistancevizi rendesi serpiniz. Sertlestikten sonra karelere kesip diger ylzeylerini de
hindistancevizi rendesine bulayiriz.

Not : istenirse ocaktan alindi§i zaman igine bir avug findik veya fistik konulabilir.
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