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SADE LOKUM

https://www.hurriyet.com.tr

1 kg toz seker

1/2 gorba kasig! limon suyu

1 su bardagi (100 gr) nisasta
Yarim ¢ay bardagi su

2 gr krem tartar

1 tath kasii badem yagi
Harmanlamak igin;

1 cay bardagdi nisasta

1 su barda@ pudraseker

Tozseker ve suyu tencereye alin. Seker eriyinceye kadar orta ateste kaynatip limon suyunu ekleyin. Hafifce
koyulasincaya kadar kaynatmaya devam edin. Uzerinde biriken kdptgu alin. Bir bardak nisasta ve yarim cay
bardagi suyu bir kdsede ¢irpin. Kaynayan suya azar azar ve surekli karigtirarak ilave edin. Krem tartari ekleyip
macun gibi oluncaya kadar kaynatin. Yiksek kenarli bir tepsiyi badem yagiyla yaglayin. Pelte halindeki lokum
harcini tepsiye dékip sogumaya birakin. DUz bir zemine pudrageker ve nisastay karistirip yayin. Uzerine tepsiyi
ters gevirerek lokumu alin. Mutfak makasina badem yag strip lokumu iki parmak kalinliginda seritler halinde
kesin. Seritleri pudrasekerine iyice bulayip kiip kip kesin. Hazirladiginiz lokumlari tekrar pudragekerine bulayip
bir kavanozda muhafaza edin.
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