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SADE KREP

1 It. st

50 gr. seker

250 gr.un

100 gr. erimis tereyagi
10 yumurta

1 paket vanilya

Tuz

Bir kap iginde sit, un, tuz, seker ve yumurtalari iyice karigincaya kadar garpiniz.

Ince stizgegten geciriniz. Tereyadi vanilya ilave ediniz.

Tavada kizdiriimig ve tereyadlanmis igini 6rtecek kadar (1/2 ¢orba kepgesi takriben) hazirlanan hamurdan
dokiniz.

Tavay ates Uzerinde meyilleyerek her tarafini értecek bigcimde kizartiniz.

Tekrar 6teki ylzin( gevirerek alt ve Ustl kizartiniz.

Not: Krepler harli ateste pisiriimemeli ve mimkin oldudu kadar ince olmalidir.

Fotograf "dogu gurbtz" tarafindan génderildi. 19.11.2020

© lezzetler.com tarif no:38127 « adi:Sade Krep « génderen:balcan « indirme tarihi:01.05.2024 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sade-krep-vt28231
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sade-krep-38127.jpg
http://www.tcpdf.org

