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SADE KEK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Su Bardagi seker

1 Corba Kasigi siviyag

1 Adet kabartma tozu

3 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

1 Adet vanilya

1 Su Barda@i yogurt

1 Tath Kasigi karbonat

Oncelikle yumurta ve sekeri iyice karistiriyoruz. Sonra yodurdu ve yadi ilave edip karigtiriyoruz. Daha sonra un,
kabartma tozu ve vanilyayida ekleyip karistirip yagli kaliba dékip énceden isitilmis firina koyuyoruz pistikten
sonra servis yapiniz.

Not: Kekin kabarmasi i¢in ve kekinizden yumurta kokmamasi igin vanilya, kabartma tozu ve karbonati en son
hamurunuza koyun.karbonat ve kabartma tozunun birarda konmasi kekinizin daha iyi kabarmasini saglar.
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