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SADE KEK

250 Gr Sana Klasik

1 Su Bardagi seker

1 GCay Bardagi siviyad
3 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket vanilya

1 Adet kabartma tozu
1 Su Bardagi un

Yumurta ve seker cirpilir. igine siit, siviyad margarin ilave edilir karistirin Un, kabartma tozu ve vanilyada ilave
edilir hepsi kanistirnlir. Yaglanmis kaliba dékiin. 170 dereceye ayarlayip 60 dakika pigirin. Kekimiz pistikten
sonra sicak ¢ayle servis yapin.
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