é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SADE KEK

5 adet yumurta

5 ¢orba kasigi un (150 gr.)

5 gorba kagsigi tozseker (125 gr.)
Yarim paket kabartma tozu
Limon kabugu rendesi

Vanilya

Yumurtalari yumurta tenceresine kiriniz.

Sekeri de yumurtalara ilave edip ¢ok hafif bir ates Uizerinde ¢arparak ezilmis yodurt kivamina getiriniz. Varsa
mikserde ¢arpiniz.

Atesten alip igerisine kabartma tozu, vanilya, limon kabugu karistinlmig ve elenmis unu ilave ediniz.

1-2 defa karigtirarak unu yediriniz.

Yaglanmig ve altina k&gdit konmus kek veya pasta kalibina yariya kadar dékiniz.

Isitilmig firna koyup, 30-40 dakika pisiriniz.

Not: Bu kek veya pasta humuru bitiin pastalarin ana hamurudur. Sade oldudu gibi, bazen una kakao, badem,
ceviz, findik vb. konarak da ¢esitli kek ve pasta hamurlari yapilir. Icine konan maddeye gére isim alir. Ornegin,
kakaolu pasta, cevizli kek vb. gibi. Bu malzemelerden birini ilave ederken konacak miktar kadar unu azaltmak
gerekir.
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