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SADE KEK
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3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1/2 su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Istege bagl: Kakao, ceviz, findik, kuru Gziim, limon kabugu rendesi, targin

Firini dnceden 180 dereceye ayarlayin.

Kek kalibini yaglayip un serpin veya yagl kagit serin.

Bir karigtirma kabina yumurtalari kirin.

Uzerine sekeri ekleyin ve mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin (yaklasik 5 dakika).

Karigima sutl ve sivi yagi ekleyip diistk hizda karigtirin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve vanilini karigtirin.

Istege bagl olarak kakao veya diger ek malzemeleri bu agsamada ekleyebilirsiniz.

Kuru malzemeleri sivi karigima azar azar ekleyin ve spatula veya mikserin distik hizinda karistirarak homojen
bir kivam elde edin.

Hazirladiginiz karigimi kek kalibina dokdin.

Isterseniz tzerine ceviz veya findik serpigtirebilirsiniz.

Firina yerlegtirin ve yaklasik 35-40 dakika pigirin. Kekin ortasina bir kiirdan batirarak pistigini kontrol edin.
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