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SADE KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 yumurta

2 su bardag toz seker

1 su bardag st

125 g yumusak margarin

0,5 su bardag sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 portakal kabugu rendesi

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
Uzeri icin:

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Kalibi yaglayin ve unlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve toz gekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin yliksek devrinde beyazlagincaya kadar 3 dakika ¢irpin.
Uzerine sut, margarin, sivi yag, sekerli vanilin, portakal kabugu rendesi ve sade kek karisimini ilave edip énce
dusuk, sonra yuksek devirde toplam 3 dakika daha ¢irpin. Hamuru hazirladiginiz kaliba alin, Gzerini diizeltin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 60 dakika

Finndan aldiginiz keki 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Servisten 6nce Uzerine pudra sekeri serpin ve dilimleyin.
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