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SADE KEK

https://www.sabah.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1/2 su bardagi zeytinyagi
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyagi

Yumurtalar ve toz sekeri bir mikser yardimiyla krema haline gelene kadar ¢irpin.

Sit ve zeytinyagini da ekledikten sonra ¢irpma iglemini strdaran.

Kekin daha iyi kabarmasi igin; elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ekleyin. TUm malzemeyi karistirmaya
devam edin.

Kek kalibinin tabanini tereyagi ile yaglayin. Kek harcini igine aktarin ve tzerini bir kagik yardimiyla diizeltin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 40 dakika pigirin. Dinlenen keki, kaliptan ters gevirerek servis
tabagina ¢ikartin.

Dilimledikten sonra servis edin. ¢gayin yaninda sevdiklerinizle paylasin.
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