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SADE KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2-2 buguk su bardagi un

Oncelikle kek kalibinizi tereyaguyla iyice yaglayip bir kenara alin. Firininizi 160 dereceye ayarlayip isinmaya
birakin.

Kek hamuru igin éncelikle yumurta ve toz sekeri mikser yardimiyla kdplrene kadar girpin. Uzerine sivi yag ve
sUt ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un, vanilya ve kabartma tozunu da malzemeye ekleyip gizelce karistirin.

Kek hamurunu énceden yagladiginiz kek kalibina bogaltip firina verin. Kekiniz kabarana kadar firinin kapagini
hi¢c agmayin. 40 dakika kadar pisirdikten sonra keke kirdan batirarak iginin pisip pismedigini kontrol edin. Pisen
keki firndan ¢ikarip oda sicakligina gelene kadar sogumaya birakin. Dilimleyip servis edin.
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