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SADE KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

Yarim su bardag@i hindistancevizi
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim yemek kagsidi limon suyu

Yumurta ve toz sekeri mikserle iyice cirpin. icine énce sivi malzemeleri ekleyin ve karistirin.
Sonra, un, kabartma tozu, vanilya ve limon suyunu ilave edin.

Son olarak hindistan cevizini ekleyip, hamur 6zlesene kadar karistirin.

Hamuru, yaglanmig kek kalibina dokin.

Onceden isitilmig 175 derece firinda 35-40 dakika pisirin.

Kekin pistigini kiirdan yardimi ile 6grenebilirsiniz.
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