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SADE KEK

6 yumurta

6 kahve fincani tozgeker

6 kahve fincani un

1 paket vanilya

1 cay kasig! limon kabugu rendesi

Porselen veya cam bir kdsede yumurta ve seker, ezilmis yogurt kivamina gelinceye kadar cirpma teli veya
mikserle ¢irpilir. Una vanilya ve limon kabugdu rendesi katilir. Sonra bu una ¢irpilmis yumurta ve seker karigimi
ilave edilerek bir stire karigtirlir. Karigtirma ¢ok fazla olmamalidir. Fazla karigtirldiginda hamur igindeki hava
kabarciklari fazla olmayacagindan hamur kabarmaz. Karigim yaglanmis, unlanmig kek kalibina bosaltilir. Orta
1sil firnda 40 dakika pisirilir. Kek pisince servis tabagina alinarak sogumaya birakilir. lyice soguyunca keskin
bicakla dilimlenerek servis yapilir.

ML® Panedyen icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 22.05.2023
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