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SADE JOLE

Kullanima hazir sade soguk jéle; % 10-15 oraninda soguk su ile inceltilerek direkt olarak kullanilir. Once
kullanilacak miktar bir kaba alinir. Yavas yavas karistirilarak él¢ill su eklenip jéle hazir hale getirilir.

Not: Firca veya kalem ile meyvelerin Gizerine uygulanir. Strtldikten sonra hemen koyulasir ve kesinlikle akmaz.
Son derece geffaf bir yapiya sahiptir. Kalici ve milkemmel parlakligi sayesinde pastalarin albenisini artirir.
Meyveli pastalarda meyvelerin pérsimesini, kararmasini dnler ve tazeliklerini korur. Igerisine kakao, gida boyasi
gibi malzemeler konularak renklendirilebilir. Iginde; glikoz surubu, su, pektin, sitrik asit, trisodyum sitrat,
potasyum sorbat gibi maddeler bulunmaktadir.
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