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SADE ITALYAN GELATO

350 ml igim Siit
5 yumurta sarisi
120 gr seker

icim Siitli kaynama noktasina gelinceye kadar isitin. Bir kapta yumurta sarilarini krema kivamini alincaya kadar
mikserle orta seviyede ¢irpin. Isitmis oldugunuz Igim Sit karigimini strekli karistirarak yavasga ilave edin.
Kabinizi icinde su kaynayan bir tencerenin tzerine oturtup, kaynayan suya degdirmeden (benmari usulii)
karisim koyulasana kadar karistirmaya devam edin. Ocaktan alin ve serinlemeye birakin.
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