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SADE HAMUR

MALZEMESI

1 bardak yogurt

1 bardak eritilmis yag

4 bardak un

1 tath kasigi kabartma tozu

YAPILISI

Yodurt iyice ezilerek bir bardak yagdi yediriniz. Un ve kabartma tozu karistirilarak ilave ediniz. Elde edilen hamur
istenirse 5-6 giin buzlukta bekletilebilir veya hemen kullanilabilirsiniz. Bu hamuru tuzlu ve tatli olarak da
yapabilirsiniz. Hamuru iki esit pargaya bolinGz.

Tuzlu yapmak istiyorsaniz: Bir parmak kalinliginda aginiz ve ¢ay bardagi ile kesilerek Uizerine yumurta strtiniiz.
Sucuk, dilimlenmis peynir ve ne arzu edilirse konur. Yaglanmis tepsiye diziniz. Firinda esmerlestirmeden beyaz
pisiriniz.

Sekerli yapmak istiyorsaniz: Yarim parmak kalinliginda aginiz. Su bardagt ile kesiniz ve ortasina dogulmusg
ceviz, targin ve toz seker karigimi koyup, kapatiniz. Istenilen sekil verildikten sonra firinda beyaz olarak pisiriniz.
Hepsini de Ilik olarak servis yapiniz.
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