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SADE HAFIF KEK

Necip Usta

4 butln yumurta

190 gr. toz seker

1/2 gay kagigi rendelenmisg limon kabugu
Az vanilya

190 gr. un

150 gr. suyu alinmig erimis sicak yag

1 adet kek formasini (18 cm. uzunlugunda, 11 cm. genigliginde 8 cm. derinliginde) i¢ini kusursuz olarak
tamamen yaglayiniz.

Kuguk gukur bir kaba ¢elik veya porselen veya pyrex cama yumurtayi kirip seker ve vanilyayi ilave ediniz. Bir
¢irpma teli ile yumurtali tencereyi hafif sicak bir suyun igine oturtunuz ve hafif hafif cirparak yumurtay:
pisirmeden 1sitip ve suyun i¢inden ¢ikariniz ve kuvvetlice ¢irparak veya mikserde ¢irparak yumurtayi iyice
kabartiniz. Yumurta o derece kabarmalidir ki teli havaya kaldirdiginiz zaman telden diisen yumurtalar
yumurtanin Gzerinde resim gibi kalmalidir. Bu sekilde yumurta hazir demektir. Sonra ¢irpma telini gikarip bir
kevgirle calkalamadan dikkatlice karistirarak evvel& unu sonra yagi yediriniz. Kaliba doldurup ortadan hizl 180
derece firnda 30 dakika pisiriniz.

© lezzetler.com tarif no:58267 « adi:Sade Hafif Kek « génderen:ruseym e indirme tarihi:08.04.2025 - 05:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sade-hafif-kek-vt44642
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sade-hafif-kek-58267.jpg
http://www.tcpdf.org

