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SADE DOVME PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 su bardagi dévme (yarma)
1 su bardagindan az yemeklik yag
Tuz

Bir tencereye, 1 su bardagi yarmaya 2,5 su bardagi olmak Uzere su konur. Kaynayinca pilavin tuzu atilir.
Uzerine yarmalar konur ve tencerenin kapagi kapatilarak kisik ateste pisirilir. Ocaktan indirildikten sonra bir
tavada kizdirilan yemeklik yag pilava yakilir. Yeterince dinlendirildikten sonra iyice karistirilarak servis yapilir.

Not: Kahramanmaras[?lilarin bu ¢ok sevdikleri pilav,salata ve sulu yemeklerle birlikte yense de 6zellikle et
kabag! sulusuyla yenir.
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