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SADE DONDURMA

1 paket krema

1.5 litre sit

1 tath kasidi salep

1 su bardagi toz seker

Orta buyuklikte bir tencerenin igerisine salep, sit, krema ve sekeri bosaltip kisik ateste kaynamaya baglayana
kadar karigtirin. Hafif koyu bir kivama geldiginde, ocaktan indirip dondurma kaliplarina ya da tek bir kaba
dékmelisiniz. Hazirladiginiz karigimin buzlukta yaklasik 5-6 saat boyunca donmasini beklemelisiniz.
Dondurucudan ¢ikardiginiz karigimi mikser ya da dondurma makinesine atarak 30- 40 dakika boyunca
cirpmalisiniz.

Ardindan karisima dondurma kasigi ile sekil verip kuplara yerlestirerek dilediginiz sekilde servis edebilirsiniz.

Not: Karisimi 2 saatte bir, 5-6 defa olmak lizere dondurucudan ¢ikarip karistirmaniz gerekir. Son ¢irpma iglemini

yaptiktan sonra kasik ya da spatula yardimi ile karigimin Gzerini diizeltmeli ve buzluga kaldirmalisiniz.
Dondurucuyu en dislk islya ayarlamali ve hava sirkllasyonunun sadlanmasi i¢in bos birakmalisiniz.
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