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SADE COREK

4.5 su bardagi un

3 adet yumurta

2 paket kuru maya
100 gr margarin

100 gr tereyagi

1 adet limon suyu

1 corba kagigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 gay bardag sut
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yogurma kabina unu eleyip tuz, toz seker ve mayay ilave edip karistirin. Ortasini havuz gibi agip yumurtalari,
eritip iitilan yagi, sttt ve limon suyunu ekleyip yumusak hamur olacak sekilde yodurun. Yogurdugunuz hamuru
45 dakika 1lik bir yerde mayalanmaya birakin. Mayalanan hamurdan ceviz blyukligunde parcalar kopartip
avucunuzda yuvarlayin ve

yaglanmig tepsiye yerlestirip parmaginizla ortasina bastirarak yuvarlak bir delik agin. Buraya hamurdan kiguk
bir parga kopartip yuvarlak gekil verip yerlestirin. Hamur bitene dek ayni iglemi tekrarlayin. Ustlerine yumurta
sarisi slirlip daha sonra tepside 15 dakika bekletin. Onceden 175 derecede isitiimig firinda Gstleri iyice
pembelesinceye kadar pisirin.
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